Traiteur pour Entreprises

Pieces Cocktail

Savoureux - Généreux - Ultra Frais

G&
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LES MINI NAVETTES GOURMANDES 3.50€

Le Thai
Poulet grillé a la fleur de sel, menthe fraiche, sauce thai, concombre

L'Italien
Jambon italien aux herbes, tapenade de tomate, roquette

Le Sain
Thon, fromage frais, concombre, batavia, ciboulette

Le Sicilien
Jambon serrano, huile d'olive, citron, parmesan, roquette

Le Délicat
Poulet grillé a |la fleur de sel, tomate confite, batavia, citron, huile d'olive

Le Poivre
Poulet grillé a la fleur de sel, oignons croustillants, sauce poivre, batavia

Le Mixte
Jambon blanc, comté , beurre doux, moutarde a I'ancienne

L'Auvergnat
Jambon serrano, bleu d'Auvergne, cornichon, beurre doux

Le Roquette
Poulet grillé a la fleur de sel, roquette, tomate, fromage frais
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LES MINI NAVETTES VEGETARIENNES 3.50€

Le Veggi
Comté, fromage frais, batavia, vinaigre balsamique, huile olive

Le Truffe
Chevre, creme de truffe noire, roquette, tomate confite

Le Vegan
Houmous maison, lamelles de carottes et de courgette, oignons
croustillants

Le Léger
Fromage frais, ciboulette, lamelles de carottes et de courgette,
oignons croustillants



LES MINI WRAPS 2.00€

Le Sicilien
Jambon serrano, parmesan, roquette, pesto de basilic

Le Sain
Thon, fromage frais, salade, ciboulette, citron

Le Vegan
Avocat, poivron, carottes, courgettes, concombres, tapenade de

tomates confites

Le Barbecue
Poulet grillé a la fleur de sel, sauce BBQ, concombres, salade

Le Veggi
Chevre, miel, roquette

LES BOUCHEES DE PIZZA 2.00€

Tomate, mozzarella, origan, huile d'olive
Tomate, mozzarella, creme de truffe noire, roquette
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LES VERRINES SALEES 3.00€
Saumon fumeé sur lit de fromage frais fouetté
Avocat, citron, concombre (VEGAN)
Fromage frais, ciboulette, crudités (VEGETARIEN)
LES VERRINES SUCRES 3.00€

Verrine fromage blanc, purée de fraise, graines de courge
Verrine fromage blanc, purée d'abricot, graines de courge

Verrine fromage blanc, purée de banane, graines de courge



LES MINI GOURMANDISES

Mini cannelé de Bordeaux

Mini cookie chocolat blanc/framboise
Mini cookie triple chocolat

Mini cookie caramel

Mini financier aux amandes

Mini brownie aux noix

LES MINI ENTREMETS

Framboise, panna cotta, chocolat blanc

Chocolat au lait

1.50€

1.80€
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LES VINS
Vin Blanc Bourgogne Cote Chalonnaise Chardonnay 2021 25€
Fruité (pamplemousse, citron) avec des notes de chevrefeuille
Vin rouge Lalande de Pomerol 2021 30€
Tanins fondus, fruits rouge, vieilli en fut de chéne
LES CHAMPAGNES 45 €

Champagne Léonce d'Albe Spéciale Réserve
Bouqguet de fleurs blanches et de notes d'agrumes.
Le golt est fin et délicat

Nos bouteilles de vin blanc et de champagne
sont servis frais
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LES HORAIRES DE LIVRAISONS
Livraison du Lundi au Vendredi a partir de 7h jusgu’a 18h00
Créneau de livraison de 30 minutes (hors JO)

LOCATION DE SERVICES

Les Verres 1,80 € / piece
Verres a champagne Elegance - 17 cl
Verres a Vin Elegance - 19 cl

Verres a eau Elégance - 24.5 cl

Nappe en tissu
Tarif en fonction des dimensions de vos tables

Maitre d'hotel ; 80 € / heure
installation cocktail

service boissons
service plateau
débarrassage buffet
Minimum 3 h

Réservation minimum 5 jours ouvrés avant l'event. Pas d'annulation
possible passé la date indiquée dans le devis.

LE REGLEMENT

Premiere commande : payable par virement minimum 72h
avant le jour de la prestation

Réeglement au-dela de 3 commandes par mois par virement sur
facture éditée a la fin du mois en cours.
Réglement a réception de facture.



CONTACTS

Notre adresse e-mail :
gourmandsgourmandises@gmail.com

Notre numéro de téléphone:
0147 70 37 28

Notre adresse :
18 rue Laffitte 75009 Paris

Métro :
ligne 9 ou 8§, station Richelieu Drouot
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PLUS DE 10 ANNEES D'EXPERIENCE
au service de nos clients


https://www.google.com/search?q=gourmands+et+gourmandises&source=lmns&bih=582&biw=1397&rlz=1C1SQJL_enFR899FR899&hl=fr&sa=X&ved=2ahUKEwiZmPWM1_L_AhXMnCcCHdN4B4kQ_AUoAHoECAEQAA#

